Pasta med bacon och purjolok

Receptet ar foér 2 personer.

Ingrediensers

1 paket bacon

1 purjolék

1 rod paprika

250-300 gram pasta

2,5 dl matlagningsgradde.

Lite soja

Grovmalen svartpeppar

Salt och lite olja till pastavattnet

Gor sa hér
Fyll en rymlig kastrull med vatten och héll i salt. Lite olja i ocksa s& att pastan inte

klibbar ihop under kokningen. Locket pé for att inte slésa energi + vattnet borjar
koka snabbare.

Hacka paprikan i stora bitar, ca 1,5 x 1,5 cm.

Skdr purjoléken i bitar, ca 3mm skivor.

Oppna baconpaketet och klipp det i tre delar om ca 3-4 cm.
Bryn purjolék i olja. Légg at sidan pd ett fat.

Bryn paprika létt, den ska ha bra med tuggmotsténd. Légg ét sidan tillsammans
med purjon.

Nu borde vattnet koka. Légg i pastan och sétt tiden enligt koktiden pé& paketet.
Bryn bacon. Den ska inte vara krispig.

Ta av stekjdarnet frén spisen och séink vérmen.

Hall pé gradden, lite soja och rikligt med svartpeppar. Blanda.

Stall pé spisplattan igen och &t det sjuda upp (smdakoka).

L&agg i purjon och paprikan och lat fortséitta sjuda tills pastan &r klar. Det ska bara
precis hdlla sig varmt, st& och sméputtra lite.

Nér pastan ér klar héll av vattnet och hdll pé lite olja och skaka om.

Servera med pastasdsen.
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